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Pfeffer wird nicht nur in
der Kiche, sondern

auch in den Labors der
ParfUmeure eingesetzt

Kiichenchefs passen die gewiinschte Schiirfe
und ‘hmacksrichtung des jeweiligen Ge-
richts mit der richtigen Wahl des Pfeffers an.
Aber nicht nur in Speisen ist Pfeffer ein Scharf-
macher, Parfiimeure wollen durch seinen Ein-
satz oft eine wiirzig-frische Kopfnote erzielen,
cinen Kontrast bilden oder andere Naoten her-
vorheben. In einer Duftkiiche, wie das Labor ei-
nes Parfiimeurs auch genannt wird, sind dicse
Auswahlverfahren als Teil der Parfumkreation
Ausserst zeitintensiv und detailliert. Denn aus
Pleffer (Piper nigrum), der urspriinglich in In-
dien beheimateten und heute vorwicgend aus
Vietnam, Indonesien, Indien, Brasilien und
Malaysia stammenden Pfefferpflanze, werden
gleich drei Sorten (griin, schwarz, weiss) ge-
wonnen, die sich allesamt in Geruch und Ge-
schmack ziemlich stark unterscheiden. Dazu
kommen weitere «falschen Pleffer wic der rosa
Pfeffer, das Piment (Nelkenpfeffer) und Ca-
yennepfeffer (aus roten Chilischoten).

Griiner Pfeffer

Er wird aus den unreifen, friih geernteten
Friichten hergestellt. Entweder werden die fri-
schen Kijrner in Salzwasser eingelegt oder bei
hohen Temperaturen getrocknet. Daher behile
er seine griine Farbe. Einer der interessantesten
Pfefferdiifte ist wohl Poivre Samarcande aus
der Hermessence Collection von Hermés, der
griinen Pleffer und Chili enthilt. Dazu kommen
Zedernholz, Eichenmoos und Moschus, was cin
wunderbar dezentes und ecigenstindiges Bou-
quet ergibt (fiir sie und fiir ihn).

Schwarzer Pfeffer

Im Unterschied zum griinen Pleffer wird der
schwarze Pfeffer aus unreifen bis knapp vor der
Reife stehenden Friichten gewonnen, die durch
Trocknung runzlig und schwarz werden. Thn
verwendet Lorenzo Villoresi fiir sein Parfum
Piper Migrum. Der Italiener mischt schwarzen
Pleffer mit Zypresse, Anis, Oregano, Myrrhe,
Perubalsam, Benzocharz und Atlaszeder.

Weisser Pleffer

Er wird im Gegensatz zur griinen und schwar-
zen Variante von der Schale befreit und ist voll-
reif. Er wird in Peppermint verwendet, dem fri-
schen, fast sommerlich hellen Duft aus der
Sherbet-Linic von Comme des Gargons. Dort
ergibt er mit Minze, R beeren,
Kardamom, Amber und weissem Moschus cine
gekiihlte Schirfe

Rosa Pfeffer

Der scit einiger Zeit in Mode gekommene rosa
Pleffer ist mit dem schwarzen Pleffer nicht ver-
wandt. Diesc Friichte des Brasilianischen Pfef-
ferbaumes, dic germe auch als Wei -

Mit gescharften Sinnen

schmuck gebraucht werden, sind milder und
fruchtiger im Geruch. Rosa Pfeffer ist teurer
als wechter» Pleffer und vielleicht gerade des-
halb belicbter in der Feinparfiimerie. Geza
Schiin, Schiipler der Duftserie Escentric Muole-
cules, schaffte mit Escentric 01 ¢in Parfum mit
rosa Pfeffer, griiner Limette, Weihrauch sowie
Maoschus, das pures Understatement ausstrahle.

Alle erwahnten Plefferdiifte auf einen Blick (genaue Informationen im Kasten). (James Mufioz)

Sechs Pfefferdiifte von mild bis scharf

Piment

Auch Piment (Pimenta dioica) har nichts mit
schwarzem Pfeffer zu tun, handelt es sich
dabei doch um ein Myrtengewiichs, das auch
Nelkenpfeffer genannt wird. Scin Duft ist wiir-
zig-pfeffrig und crinnert (natiiclich) an Ge-
wiirznelken. Piment verwendet zum Beispicl
der junge Parfiimeur Pierre Guillaume. Fr
mischt das Gewiirz in scinem Duft 02 Coré

Scharfestufe 1 (mild):
Escentric 01 von Geza Schan,
Schopfer der Duftserie Escentric
Molecules).

Schirfestufe 2: 02 Cozé (Duo
Coz&) vom jungen Parfiimeur
Pierre Guillaume (von Parfume-
rie Générale).

Schirfestufe 3: Peppermint
aus der Sherbet-Linie von
Comme des Gargons.

Scharfestufe 4: Piper Nigrum
von Lorenzo Villoresi.

Schirfestufe 5: Poivre Samar-
cande aus der Hermessence
Collection von Hermés (Parfii-
meur: Jean-Claude Ellena).

Scharfestufe 6 (scharf): Haris-
saaus der Red-Linie von
Comme des Garcons (Par-
fameur; Bertrand Duchaufour).
(zzs.)

Alle Difte sind bei der Parfime-
rie Osswald, Ziirich, erhaltlich,
Poivre Samarcande bei Hermés.

(von Parfumeric Générale) mit Kaffee, Schoko-
lade, Bourbonvanille und indischem Hanf zu
ciner interessanten Kombination.

Cayennepfeffer

Ebenso wenig wie Piment ist Cayennepfeffer
aechters Pleffer. Er wird aus gemahlenen Chili-
schoten gewonnen, die zur Gattung der Paprika
gehiiren. Ein walrlich scharfes Parfum  ist
Harissa aus der Red-Linie von Comme des
Gargons. Ncben Chilischoten stecken marok-
kanische Gewilrznoten, Blutorange, Angelika,
Safran, Muskatnuss, Kardamom und Tomaten
in diesem feurigen Duft. Die Kreation von
Bertrand Duchaufour ist an Schiirfe nicht mehr
zu fiberbicten. Maurus Bachmann
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